
岡山県岡山市北区駅元町 15-1〒700-0024 Tel 086-898-1111 Fax 086-898-1200
www.anacpokayama.com

Tel 086-898-2262
【ご予約・お問い合わせ】

昨年も大好評をいただいた。ANAクラウンプラザホテル岡山の大人の【BEER BAL】。
通常は挙式会場として使用されている当ホテルのガーデンを貸切ビアパーティー会場とし
て開催いたします。開放感あふれる上質な空間で、ホテルならではのハイクオリティな
お料理とともにビールをお楽しみいただけます。
ワンランク上のビアパーテイーをANAクラウンプラザホテル岡山でお楽しみください。

ビアバル2019

ホテルクオリティの
夏の美味しいを
みなさまで

2019.4.1（金）~2019.9.30（月）

宴会予約係

 ¥7,000 ¥8,000ローストビーフの
カッティングサービス付

○20~50名様のご利用になります。
○ご利用時間は120分です。

4.1（金）~9.30（月）

ビール・焼酎・日本酒・ウイスキー・オレンジジュース・ウーロン茶・ノンアルコールビール・カクテル2種

【料　金】
【開催期間】
【料　理】  和洋ブッフェ料理
【種類豊富なフリードリンク】

○雨天時はチャペルでの開催となります。 ※税・サービス込み

※平日限定

※平日限定随時受付中

Luxury Garden Beerparty 

※Image photo
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Tel 086-898-2262
【ご予約・お問い合わせ】

昨年も大好評をいただいた。ANAクラウンプラザホテル岡山の大人の【BEER BAL】。
通常は挙式会場として使用されている当ホテルのガーデンを期間限定、
個人・少人数でのビアパーティー会場として開催いたします。
開放感あふれる上質な空間で、ホテルならではの、ハイクオリティなお料理とともに
ビールをお楽しみいただけます。
ワンランク上のビアパーテイーをANAクラウンプラザホテル岡山でお楽しみください。

ビアバル2019

ホテルクオリティの
夏の美味しいを
少人数でも

2019.8.12（月）~2019.8.15（木）

宴会予約係

 ¥7,000

○少人数、個人の方向けのプランになります。
○ご利用時間は120分です。

8.12（月）~8.15（木）

ビール・焼酎・日本酒・ウイスキー・オレンジジュース・ウーロン茶・ノンアルコールビール・カクテル2種

【料　金】
【開催期間】
【料　理】  和洋ブッフェ料理
【種類豊富なフリードリンク】

○雨天時はチャペルでの開催となります。

※税・サービス込み

Luxury Garden Beerparty 

5:30pm~9:00pm (L.O.8:30pm)

※Image photo

少人数
個人向け
プラン



 

岡山県岡山市北区駅元町 15-1〒700-0024 Tel 086-898-1111 Fax 086-898-1200
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【ご予約・お問い合わせ】

お手頃な価格で、ホテルならではの上質なお料理が楽しめるパーティープラン。
テーブルブッフェスタイルのプランです。

サマーパーティープラン

夏の
楽しい、おいしいを
みなさまで

2019.7.1（月）~2019.8.31（土）

宴会予約係

※ご利用時間は120分です
※料金には基本音響照明料、室料、サービス料、消費税が含まれております。
※仕入れの状況により、メニュー変更がある場合がございます。

Shima-Tabi（シマタビ）

¥6,000
¥7,000

¥8,000

ビール・冷酒・日本酒・梅酒・ノンアルコールビール・ソフトドリンク2種

【料　金】

【料　理】  テーブルブッフェ

【種類豊富なフリードリンク】

Sunflower（サンフラワー）

Hibiscus（ハイビスカス）

お一人様（お料理+フリードリンク）

お一人様 （料理実演付きお料理+フリードリンク）

瀬戸内国際芸術祭開催記念プラン
SpecialO�er 豪華でお得なプラン

ビール・冷酒・日本酒・梅酒・ノンアルコールビール・ソフトドリンク2種



● ビール・冷酒・日本酒・梅酒・ノンアルコールビール・ソフトドリンク2種
　 ※追加￥600でワインもお付けできます

 

2019.7.1(月)~8.31(土) 

¥7,000

¥8,000

¥6,000

○ご利用時間は120分です。

【種類豊富なフリードリンク】

○料金には、基本音響照明料、室料、サービス料、消費税が含まれております。

冷製料理

鶏肉と海老の香草バター焼き　バケット添え
四川風ピリ辛焼きそば 
うなぎのムース重ね焼き　ガーリックライス添え
ローストビーフ　夏野菜添え　ジンギスカンソース
にぎり寿司桶盛り or 茶そば（冷）夏野菜天

温製料理

冷製料理

冷製料理

温製料理

温製料理

砂ずりと烏賊と彩り野菜のアヒージョ
鮪ほほ肉のグリル　黒胡椒風味
美星町三元豚のスパイス風味焼き
牛ひき肉と野菜のピラフ　カレー風味

讃岐うどんとしょうゆ豆の茶碗蒸し
瀬戸内産蝦蛄と夏野菜のアヒージョ　バケット添え
キスと牛窓シャンピニオンのムース重ね蒸し　小豆島オリーブオイルソース
骨付き鶏　　彩り野菜のソテー添え
おかやま名物ばら寿司 or たまの温玉めし（あなご飯）
季節のおかやまフルーツ or シェフパティシエ特製 季節のデザート

魚介の炙りと海藻のサラダ仕立て
生ハムとトロピカルフルーツ・夏野菜の生春巻き

瀬戸内産のりジュレ風味の魚介のサラダ仕立て
美星町豚の冷しゃぶ　香味野菜添え　小豆島産のしょうゆドレッシング

蛸と香味野菜のセビーチェ
イタリアンサラミと燻製玉子のサラダ

旬のフルーツ盛り合せ 

旬のフルーツ盛り合わせ or ANAクラウンプラザ特製マンゴープリン

実　　演 下津井のタコ塩焼きそば 屋台

サマーパーティープラン

Sunflower

Hibiscus

Shima-Tabi

“Shima-Tabi”

料理実演
1種付

○仕入れの状況により、メニュー変更がある場合がございます。

サンフラワー

ハイビスカス

瀬戸内国際芸術祭
開催記念プラン

瀬戸内国際芸術祭 開催記念プランSpecialO�er
瀬戸内国際芸術祭の開催を記念して、瀬戸内をテーマに岡山・香川の素材を活かした名物メニューを中心に構成した
スペシャルプラン。料理の数々は、ホテルクオリティーのアーティステッィクな盛り付けとお味になっており、
県内外の方にも大変喜んでいただけるメニューになっております。
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