
 

ホテルクオリティの
特選おせちで
新年を

より華やかに

ANAクラウンプラザホテル岡山
特選おせち

OSECHI

【ご予約締切日】 2019.12.15(日)まで /
※12.31 (火)に宅配便にてお届け致します。

【お申込み・お問い合わせ】 Tel.086-898-2262
Fax.086-898-2302

（宴会予約）

59 品目 約 4~5名様分

約 3~4名様分和洋［一段重］30 品目

¥ 14,580

¥30,780

おせち料理伝統のお料理に加え、テリーヌやマリネなど洋の味わいも
お楽しみいただけるお品をふんだんに盛り込んだ贅沢なおせち料理に
仕上げております。

60個限定

80個限定

和洋中［三段重］
伝統的な日本のお正月料理を盛り付けた壱の重、
鮮やかな色彩がよりお正月を華やかにする洋風料理の弐の重、
豪華な食材をふんだんに使った中国料理が並ぶ参の重。
品良くひとつひとつ丁寧に味付けされた59種類のお品を美しく、
ぎっしりと詰め込んだ「和洋中三段重」をお届けいたします。

※宅配料・消費税込

※宅配料・消費税込
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【お申込方法】
【お支払方法】

【お申込締切日】

【配 達 時 間 】

【 そ の 他 】
※表示価格はすべて宅配料・消費税込です。

申込専用用紙もしくはお電話にてお承りいたします。
お申し込み後、3日以内に指定口座までお振込み、もしくはホテルへ直接ご持参くださいませ。
振込手数料はお客様ご負担とさせていただきます。
カードでのお支払いはご遠慮くださいませ。ご入金をもちまして本受注とさせていただきます。
お申込の締切は12月15日（日）となっております。
尚、ご郵送・FAXでのお申込の場合は、12月15日（日）ホテル着分までとさせていただきます。
配送時間帯は下記よりお選びくださいませ。尚、配送時間指定はご容赦くださいませ。
■午前中  ■14時～16時 ■16時～18時 ■18時～20時 ■19時～21時
お申込後のキャンセル、ご返品等は一切お受けいたしかねます。各種割引対象外とさせていただきます。
季節商品につき内容、重箱につきましては一部変更になる場合がございますので、あらかじめご了承くださいませ。

※写真は一段重です。

※写真は三段重です。
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Webからのご注文も可能です。
ご注文について

http://www.anacpokayama.com/osechi/

http://www.anacpokayama.com/osechi/

