
 

￥2,500　 

岡山県岡山市北区駅元町 15-1〒700-0024 Tel 086-898-1111 Fax 086-898-1200
www.anacpokayama.com

Tel 086-898-2284
【ご予約・お問い合わせ】 11:00am~9:00pmレストラン予約

ホテル開業時から皆様にご好評頂いているお昼限定のお膳が、
より皆様にご利用いただけますよう、リニューアルいたしました。
お膳の内容は毎週替わり、旬の食材、海の幸、山の幸をふんだんに使った、
ランチタイムが待ちどうしくなるような、おすすめランチです。

お昼時でのご友人のご会食や小団体でのご利用などでもお楽しみ頂けます。
他にも四季折々にお楽しみ頂ける「四季彩膳￥3,600」など様々なシーンに合
わせ,より皆様にご利用頂けるよう金額に応じた料理をご用意しております。

 

2019.11.1（金）~
11:30am~2:30pm(L.O.2:00pm)

※ Image Photo

平日限定
本格和食を
お気軽に

お楽しみいただけます

平日限定SEN御膳

ご予約はこちらから

https://www.tablecheck.com/shops/anacrowneplaza-okayama-kuriyasen/reserve?menu_items[]=5d48f2275f6ddfd2d70006a9


 ￥4,800　 

岡山県岡山市北区駅元町 15-1〒700-0024 Tel 086-898-1111 Fax 086-898-1200
www.anacpokayama.com

Tel 086-898-2284
【ご予約・お問い合わせ】 11:00am~9:00pmレストラン予約

令和の時代に腕をふるう職人が、昭和時代の味、“くじらの竜田揚げ”や
“ビーフシチュー”など、懐かしの料理を再現。
思い出話しにも花が咲く御膳です。

 

2019.11.1（金）~2019.11.30（土）
11:30am~2:30pm(L.O.2:00pm)

※ Image Photo

懐かしいメニューが
より繊細なお味で
お楽しみいただけます

令和職人が醸し出す
昭和レトロ懐かし御膳

ご予約はこちらから

https://www.tablecheck.com/shops/anacrowneplaza-okayama-kuriyasen/reserve?menu_items[]=5d8f1ef44b880c7812000e63


 
￥8,400　 

岡山県岡山市北区駅元町 15-1〒700-0024 Tel 086-898-1111 Fax 086-898-1200
www.anacpokayama.com

Tel 086-898-2284
【ご予約・お問い合わせ】 11:00am~9:00pmレストラン予約

鮭の酒びたしや焼漬けなどの酒ノ肴をはじめ、鮭の白子、鮭の白味噌薬膳鍋、鮭
のカッテージチーズ巻きフライなど、まさに鮭尽くし。
鮭と酒をさまざまな調理法で調理した、日本酒とのマリアージュにも出逢える秋
の夜長におすすめの会席です。

 

2019.11.1（金）~2019.11.30（土）
5:30pm~9:30pm(L.O.9:00pm)

※ Image Photo

秋の味覚を
より繊細で
奥深い味わいで

お楽しみいただけます

“鮭x酒”づくし会席

鮭×酒づくしに使用している日本酒は、鮭の美味しさを更に引き立たせる、
魅力的な銘柄を料理長が厳選しております。
・雄町米を使用したパワフルでインパクトのある愛知の“醸し人九平次 ” 
・酒米吟ぎんがを使用し、芳醇旨口を深く追及した岩手の“AKABU”
・旨味、酸味のバランスが絶妙で円熟した味わいの岡山の“御前酒デーモンラベル”

ご予約はこちらから

https://www.tablecheck.com/shops/anacrowneplaza-okayama-kuriyasen/reserve?menu_items[]=5d8f30266e731d1718001354


 
￥10,500　 

岡山県岡山市北区駅元町 15-1〒700-0024 Tel 086-898-1111 Fax 086-898-1200
www.anacpokayama.com

Tel 086-898-2284
【ご予約・お問い合わせ】 11:00am~9:00pmレストラン予約

秋の深まる季節に選び抜いた食材を贅沢に調理しました。
過ぎていく秋を感じていただき、また迎える季節の楽しみを感じていただける
よう考案しました。季節の流れを感じながら、贅沢な料理をお楽しみ下さい。

 

2019.11.1（金）~2019.11.30（土）
5:30pm~9:30pm(L.O.9:00pm)

※ Image Photo

秋の味覚を
より繊細で
奥深い味わいで

お楽しみいただけます

料理長おすすめ会席　

酒肴：吹き寄せ胡麻和え胡麻風味 秋刀魚卵籠焼南蛮漬け ママカリ煎餅

トリスタン産オマール海老の具足煮 嶋台：葛苞盛り・菱蟹菊花和え・鮭卵燻製

ご予約はこちらから

https://www.tablecheck.com/shops/anacrowneplaza-okayama-kuriyasen/reserve?menu_items[]=5d8f318e4b880c7789001569

	sen御膳
	レトロ御膳
	酒鮭
	おすすめ会席

