
 

カジュアルダイニング ウルバーノ
11:30am~2:30pm（昼食 )
5:30pm~9:30pm（夕食 )

2:30pm~5:30pm（喫茶 )
( ラストオーダー9:00pm)

スペインバレンシア州のブニョ－ルという街で８月 最終水曜日に開催される収穫祭｡
前夜祭にはパロ・ハボン（石鹸の塗られた棒の先についたハムを棒を登って取り合う競争）
を行い、当日は街中すべての人がトマトを投げ合って楽しむ愉快なお祭り。
その楽しさをランチメニューで表現いたしました。
旬のトマトを使用した前菜のガスパッチョやメインのエビとソーセージのアヒージョなど
ウルバーノスタイルのトマト祭りをお楽しみください。

￥2,500

レストラン予約

岡山県岡山市北区駅元町 15-1〒700-0024 Tel 086-898-1111 Fax 086-898-1200
www.anacpokayama.com

Tel 086-898-2268
【ご予約・お問い合わせ】 11:00am~9:00pm

2019.8.1（木）~2019.8.31（土）
11:30am~2:30pm

La Tomatina ラ･トマティナ

シェフのお薦め前菜＋メインディッシュ＋Happyブッフェ付き

スペインのお祭り気分を
ランチタイムで味わえる
期間限定夏ランチ

前菜>生ハムとホタテのガスパッチョ

メイン>エビとソーセージのアヒージョ　アルボンデュガスと共に

スペイントマト祭

※8.10（土）~8.15（木）のお盆の期間は
　①部 11:00am~12:30pm ②部 1:00pm~2:30pmの2部制、
　　期間中ランチ価格 ¥2,400 ~レギュラーメニュー、フェアメニューは+¥500でのご提供になります。ご了承ください。



 

カジュアルダイニング ウルバーノ
11:30am~2:30pm（昼食 )
5:30pm~9:30pm（夕食 )

2:30pm~5:30pm（喫茶 )
( ラストオーダー9:00pm)

およそ300年続く京風を帯びた薄造りの茶陶窯である虫明焼。
数々の賞を受賞した注目の虫明焼作家 黒井博史氏の生み出す優美な器を使用し、
ウルバーノ女性シェフ内田料理長が瀬戸内の旬な食材を色鮮やかな料理でコースに
仕立てた期間限定のコラボレーションディナー。
斬新でフレッシュな感覚をお楽しみいただけます。

￥6,200

岡山県岡山市北区駅元町 15-1〒700-0024 Tel 086-898-1111 Fax 086-898-1200
www.anacpokayama.com

Tel 086-898-2268
【ご予約・お問い合わせ】 レストラン予約 11:00am~9:00pm

2019.7.1（月）~2019.8.31（土）
5:30pm~9:30pm (L.O9:00pm)

融合/フュージョン

アミューズ＋前菜2品＋魚料理＋肉料理＋デザート＋食後のドリンク

虫明焼xURBANO

美しき器と
モダンフレンチで
お楽しみいただける
優雅なディナー

~La fusion~ 

鮎のポアレ きゅうりの香りと共に



 

カジュアルダイニング ウルバーノ
11:30am~2:30pm（昼食 )
5:30pm~9:30pm（夕食 )

2:30pm~5:30pm（喫茶 )
( ラストオーダー9:00pm)

数々の賞を受賞し、新しい器・情報を発信し続ける虫明焼作家 黒井博史氏を
招いてのミニ講演付きガラディナー。
今年 新たに日本伝統工芸中国支部展岡山市長賞受賞の紹介に加え、
虫明焼の新たな楽しみ方などの紹介もあるディナーイベントです。

￥7,500

岡山県岡山市北区駅元町 15-1〒700-0024 Tel 086-898-1111 Fax 086-898-1200
www.anacpokayama.com

Tel 086-898-2268
【ご予約・お問い合わせ】 レストラン予約 11:00am~9:00pm

2019.8.18（日）
6:00pm~

2019.7.21（日）
6:00pm~

虫明焼xURBANO

アミューズ＋前菜3品＋魚料理＋肉料理＋デザート&フリードリンク

美しき器と
モダンフレンチで
お楽しみいただける
優雅なディナーイベント

完全予約制

内田千尋ウルバーノ料理長
Chef at Urbano

2018年ANAクラウンプラザホテル岡山“カジュアルダイニング
ウルバーノ”料理長に就任。数々の賞を受賞した実力と女性な
らではのプレゼンテーションで、より一層岡山の食材の美味し
さを活かしたスタイリッシュかつフレッシュな料理を提供。

黒井博史陶芸作家 日本工芸会正会員
Art Potter

1998

2006

2008
2010

2012
2018

2019

松山大学経済学部卒業．
山陽放送（TBS系）入社．営業部、報道部（記者）など、6年間勤務．
京都市産業技術研究所工業技術センター本科修了．
父・黒井千左（岡山県重要無形文化財保持者）のもとで作陶に入る．
岡山天満屋初個展（以降、全国各地の百貨店等で開催）．
第57回日本伝統工芸展初入選（以降、11・13・18年入選）．
第53回日本伝統工芸中国支部展初出品初入選（以降、連続入選）．
岡山県美術展山陽新聞社賞受賞（最高賞）．
第61回日本伝統工芸中国支部展岡山県知事賞受賞．
日本工芸会正会員に認定．
第62回日本伝統工芸中国支部展岡山市長賞受賞．

MUSHIAGE-YAKI
虫明焼
虫明焼ー岡山県瀬戸内市を代表する工芸品。岡山藩家老 伊木家によって焼き始められた
　　　　茶陶（ちゃとう）で、京都の清水焼の 流れをくむ、薄肌で繊細優美な焼物。

岡山発自然の芸術と
革新的なスタイルと
シェフの共演

フュージョンディナーパーティー

※ノンアルコール対応可
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