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Tel 086-898-2284
【ご予約・お問い合わせ】 11:00am~9:00pm

春箱Lunch

旬の食材と
職人の技を
お手軽に

2019.4.1（月）~2019.4.30（火）
11:30am~2:30pm(L.O.2:00pm)

￥4,600　 
レストラン予約

様々な春野菜の食感を楽しめるように朱箱に桜舞う風情をイメージした
春爛漫のメニュー。
芳醇なうま味と後味のあっさり感が特長の岡山桃太郎豚の煮込みと
岡山黒皮南瓜のソースを添えて、桜鯛の焼き物、ママカリ、穴子の一夜干し、
塩漬けにした桜の花びらを羊羹にし、桜葉で包んだデザートも
お楽しみいただけます。

本物の上質をご堪能下さい。

※ Image Photo

春箱Lunch ・・・・
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季節感溢れる
食材と
職人の技を
贅沢に

￥10,000　 
レストラン予約

厳選食材を匠な手法で醸し出す。特にお出汁はこだわりを。
前菜では、菜の花、わらび、白魚、蛸など春の彩りをご堪能頂き、
桜海老のそうめん、西京味噌ソースで味わうトロ鰆など
ひと品ひと品美しい至福の美味仕立てでご用意いたします。

和食ならではの季節感溢れるお料理と共に
贅沢なお時間をお楽しみくださいませ。

※ Image Photo

桜会席~春の宵~ ・・・・

2019.4.1（月）~2019.4.30（火）
5:30pm~9:30pm(L.O.9:00pm)

桜会席～春の宵～
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