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ANAクラウンプラザホテル 岡山　リブランド3周年を記念し、ANAクラウンプラザホテル大阪、神戸、広島、岡山 4ホテルの
総料理長による特別なフルコースディナーの饗宴会を初開催します。
当日は普段なかなか見ることのできないシェフの調理風景を、ライブカメラで中継。総料理長の技を会場でご覧いただけます。
また JAZZ の生演奏が、ガラディナーならではの上質な大人の時間を演出します。
ANAクラウンプラザホテル岡山がお届けする、4ホテルの総料理長による特別なフルコース料理をお楽しみ下さい。

料金
日時
会場

 GALA DINNER
ANAクラウンプラザホテル岡山　presents

Executive Chefs’
ANAクラウンプラザホテル大阪、神戸、広島、岡山の総料理長による饗宴会
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～ANA クラウンプラザホテル岡山がお届けする大人の上質な空間～

ドレスコード：フォーマル

お一人様（お料理＋フリードリンク　※  税・サービス料込み)  ¥15,000
2017.9.24 ( 日 )　　　受付開始17:15　開宴 18:00~ 
ANA クラウンプラザホテル岡山　1 階　「曲水」



※申込書に必要事項をご記入の上、FAX もしくはMAIL にてお申し込みくださいませ。また、お電話でもご予約承ります。

ANAクラウンプラザホテル 岡山　リブランド3周年を記念し、ANAクラウンプラザホテル 大阪、神戸、広島、岡山 4ホテルの総料理長に
よるフルコースディナーの饗宴会を開催します。当日は総料理長の調理風景をライブカメラで中継。総料理長の技もお楽しみいただけます。
また JAZZ の生演奏を聴きながら、上質な時間と特別なフルコースを楽しんでいただける饗宴会です

4人のエグゼクティブシェフの饗宴

JAZZ 生演奏

キッチン中継
キッチンをライブカメラで撮影、客席でライブ中継をお楽しみいただけます。
普段見ることの出来ないキッチンの現場。その緊張感と卓越された調理の技法
は、料理の味わいをより深くし、次に運ばれてくる料理への期待感を高めてく
れます。ANAクラウンプラザホテル 大阪、神戸、広島、岡山の総料理長の調
理シーンを目で楽しみ、料理も心いくまで味わえるまたと無い機会です。

本物の上質を提供するANAクラウンプラザホテル岡山は今回のガラディナーに
JAZZの生演奏をご用意致しました。上質な料理と本物の音楽。大人の特別な
時間を演出します。

申込書

代表者氏名 ご住所 email

代表者
同伴者①
同伴者②

氏名 フリガナ 性別
男・女

男・女

男・女

年齢 アレルギー 苦手食材 アルコール
可・不可

可・不可

可・不可

振込先 : 中国銀行　奉還町支店　　　普通　1954111

注）①20 歳以上の方のみご参加いただけます。 ②お申し込みは代金振り込みで完了します。③キャンセルは一週間前まで可能です。以降返金不可となります。

日　時：2017.9.24 ( 日 ) 受付開始 17:15  開宴 18:00~
会　場：ANA クラウンプラザホテル岡山　1 階　「曲水」
料　金：お一人様（お料理＋フリードリンク※税・サービス料込み ) ¥15,000

今後ANAクラウンプラザホテル岡山からのお得情報をメールにて受け取る 要 /不要

南アフリカやザンビア、マレーシア、インド
ネシア、香港、タイなど様々な国のトップホ
テルやレストランでシェフを務める。2015 年
ＡＮＡクラウンプラザホテル神戸の総料理長
に着任。各国で得た幅広い知識や経験を活か
し、四季折々の新鮮で魅力的な食材を見極め
ながら、来店いただいたお客様が笑顔になる
料理を提供しつづけている。南アフリカ出身。

グラエム・リチー　総料理長
ANAクラウンプラザホテル神戸

調理師学校を卒業後、東京・コンチネンタルレ
ストラン『アルペンローズ』入社を経て大阪全
日空ホテル(現ANAクラウンプラザホテル大阪）
開業入社。2016 年ANAクラウンプラザホテル
大阪　副総料理長に就任。日本トックブラン
シュ会員。日本エスコフィエ協会員。大阪市司 
厨士協会理事。大阪府知事表彰（功労賞）、卓
越した技能者表彰 ( 厚生労働大臣表彰 ) 現代の
名工、アカデミー銀賞などの数々の賞を受賞。

奥井 範夫　副総料理長
ANAクラウンプラザホテル大阪

澤村 収二　総料理長
ANAクラウンプラザホテル広島

調理師学校を卒業後、広島市内のレストラン・
ホテルで研鑚を積み、1986 年に広島全日空ホ
テル ( 現 ANAクラウンプラザホテル広島 ) に
入社、ホテル内の洋食調理部門の要職を歴任、
2017年に総料理長に就任。2013年 、黄綬褒章
を受章。卓越した技能者表彰 ( 厚生労働大臣
表彰 ) 現代の名工 受賞。ホテル内外での後進
の 育成とともに、地域の食育活動等へも積極
的に取り組んでいる。

田中 智　総料理長
ANAクラウンプラザホテル岡山

神戸六甲倶楽部を皮切りに、大阪のホテルプ
ラザ、大阪全日空ホテルで経験を積み、2006
年岡山全日空ホテル ( 現 ANAクラウンプラザ
ホテル岡山 ) 開業に洋食調理長として入社。
2009 年 4月総料理長に就任。全日本司厨士協
会　岡山県本部　理事長　岡山支部長。岡山の豊
かな食材を活かしながら、美しく五感でお客
様に楽しんでいただける料理をお届けする事
を大切にしている。
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口座名義：ANAクラウンプラザホテル岡山　株式会社レイ
　　　　エーエヌエークラウンプラザホテルオカヤマ　カブシキカイシャレイ
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